
Sélection d’huitres fait par Chef Balou!

6 huîtres pour 19
ou

12 huîtres pour 36

E N T R É E S

Menu de saison
Gravlax de saumon - 16

 Préparé avec de l'argousier du Québec, de l'aneth et du gin à l'orange sanguine de la
Distillerie 3 Lacs, servi avec une mousse à l'argousier, des câpres frits et une salade fraîche.

Mini burgers d’halloumi (2) - 14
 Halloumi grillé, sauce au miel et aux figues, roquette, et pain brioché de la boulangerie

artisanale eBou.

Salade César - 13
 Vinaigrette César maison, croûtons à l’ail, parmesan râpé et bacon fumé

L E  L O U N G E  E S T  F I E R  D ’ E N C O U R A G E R  
N O S  E N T R E P R I S E S  D ’ I C I

L A  M A I S O N  D U  R Ô T I
&

B O U L A N G E R I E  A R T I S A N A L E  E B O U

Tartare de saumon - 19
 Saumon frais (3 oz), accompagné de clémentine, fraises,

câpres, échalotes françaises et cornichons. Servi avec des chips
de wonton frites.

Tartare de bœuf - 21
 Bœuf frais AAA (3 oz), mayonnaise à l'échalote grillée, câpres,

échalotes françaises et cornichons. Servi avec des croûtons
maison.

P E N S E Z  À  N O S  C U I S I N I E R S ,  S I  V O U S
S O U H A I T E Z  L E S  R E M E R C I E R ,  U N E  B O N N E  B I È R E

F R O I D E  L E U R  F E R A  G R A N D  P L A I S I R  -  5

Planche de charcuteries et fromages du Québec - 32
 Selon la sélection du chef, accompagnée de condiments et de

pain artisanal. (à partager)

Choux de Bruxelles frits - 16
 Sauce César, oignons rouges marinés et parmesan



S E C T I O N  F U M O I R

Brie fondant fumé - 19
 Brie fumé, compotée de petits
fruits à l’érable et petits pains

aux raisins.
Assiette de jambon picnic

fumé- 29
 Servie avec purée de pommes

de terre, sauce au poivre et
petits pois

S I G N A T U R E S

Burger Le Lounge - 26
Galette de porcelet de lait de la ferme GASPOR de 6 oz,

mayonnaise à l’échalote grillée, tomate, salade Servi avec des
frites.

Pétoncles à l’unilatéral - 26
 Pétoncles saisis au beurre, crumble de pistache, purée de

courge butternut et framboises confites

Tartare de saumon - 32
 Saumon frais (6 oz), accompagné de clémentines, fraises,

câpres, échalotes françaises et cornichons. Servi avec chips de
wonton frits et frites.
Tartare de bœuf - 34

 Bœuf tartare (6 oz), mayonnaise à l’échalote grillée, câpres,
échalotes françaises et cornichons. Accompagné de croûtons

maison et frites
Salade fraîcheur - 23

 Mélange de laitues, concombres, tomates cerises et
edamames, accompagné de pain aux raisins de La boulangerie

artisanale eBou et d’une vinaigrette balsamique fumée à la
fraise maison

Salade César  - 22
Vinaigrette césar maison, croûtons à l’ail et parmesan

Poutine - 24
 Servie avec sauce au poivre et onglet de bœuf AAA

Viande du moment - PM
 Servie avec purée de pommes de terre au beurre et légumes

du moment

R E M P L A C E Z  V O S  F R I T E S  

S A L A D E  C É S A R  -  6 . 5 0

  S A L A D E  M A I S O N  -  4 . 5 0

P O U T I N E  -  6 . 5 0

P L A T S  F R A Î C H E U R S

A J O U T E Z  U N E  P R O T É I N E

O N G L E T  D E  B O E U F  -  8
H A L L O U M I  -  6

J A M B O N  P I C N I C  -  1 2

Burrata - 31
 Burrata 250g, betteraves , pêches, tomates cerises, pêches
truffées, choux de Bruxelles frits et réduction de balsamique

Ailes de poulet (12) - 24
 Ailes de poulet croustillantes, servies avec une sauce thaï



-3 LACS ORANGE SANGUINE-3 LACS PAMPLEMOUSSE-ROSEMONT
-HENDRICKS-HENDRICKS GRAND CABARET

-BROCKMANS ORANGE KISS-BLEU ROYAL-BLEU ROYAL PÊCHE
-MALFY PAMPLEMOUSSE

OLD FASHIONNED LE LOUNGE  - 15
 Canadian club 12 ans, fumé au bois de cerisier, orange 

MOJITO MELON D’EAU- 14
 Rhum ambré Brugal, menthe, melon d’eau

SOLEIL DU NORD - 15
 Vodka Dirty Devil, liqueur de bleuets Rosemont, Basilic

RED PASSION  - 15
 Vodka Dirty Devil, Chambort, Red bull Red edition

N O T R E  S É L E C T I O N  D E
G I N S

cocktails 
S I G N A T U R E S

LE NAUFRAGÉ - 15
Rhum ambré Brugal, Rhum coco, jus de fruit de passion, sirop miel&gingembre, jus

de lime
LE SPICY MYSTIC - 15

 Tequila Plata Hornitos, Mezcal, jus d’ananas, sirop d’agave

BANANA CIGAR - 15
Canadian club RYE 100%, liqueur de banane, jus de lime, petite touche de fumée

N O T R E  S É L E C T I O N  D E
S C O T C H & W H I S K E Y

-JOHNNIE WALKER RED-JOHNNIE WALKER BLACK-CHIVAS 12 ANS
-BOWMORE 12 ANS -CANADIAN CLUB RYE 100%

-CANADIAN CLUB 12 ANS
-JAMESON

F I E R  D ’ E N C O U R A G E R  N O S  P R O D U I T S  Q U É B E C O I S



cocktails classiques  
COCKTA I LS

B L O O D Y  C E A S A R - 1 3

A M A R E T T O  S O U R - 1 3

O L D  F A S H I O N E D - 1 4

M A R G A R I T A - 1 3
 

L O N G  I S L A N D  I C E D  T E A - 1 4

C O S M O P O L I T A N - 1 3

P A L O M A - 1 3

W H I S K E Y  S O U R - 1 3

M A R T I N I  V O D K A - 1 3

P A P E R  P L A N E - 1 4

M A R T I N I  G I N - 1 3

T O M  C O L L I N S - 1 3

M A R T I N I  E S P R E S S O - 1 3

M O J I T O  C L A S S I Q U E - 1 3

 A P E R O L  S P R I T Z - 1 3

N E G R O N I - 1 3

S E C T I O N  É N E R G I E

-  R E D B U L L  O R I G I N A L  - 5 . 5 0
- R E D B U L L  S A N S  S U C R E -  5 . 5 0
- R E D B U L L  R E D  E D I T I O N - 5 . 5 0
- R E D B U L L  Y E L L O W  E D I T I O N -

5 . 5 0
- R E D B U L L  V O D K A -  1 2



bières 
B I È R E S  E N  F Û T  2 0  O Z / P I C H E T

L A  M A T A N T E - 9 . 7 5  /  2 8

L A  C H I P I E  R O U S S E - 9 . 7 5  /  2 8

G O O S E  I S L A N D  I P A -  9 . 7 5  /  2 8

S T E L L A  A R T O I S - 1 1 . 7 5  /  3 2
 

H O E G A A R D E N - 1 1 . 7 5  /  3 2

M I C H E L O B  U L T R A - 9 . 5 0  /  2 7

B I È R E S  E N  B O U T E I L L E / C A N E T T E

C O R O N A - 9 . 7 5

C O R O N A  0 %  - 9  

B E L L E - M È R E  ( W E S T  C O A S T
I P A ) - 9 . 7 5

L A B A T T  5 0  ( 7 1 0  M L ) - 1 2
 

C I D R E  L A C R O I X  - 9 . 5 0



Carte des vins 

C o m p l i c e  d e  L o i r e - F r a n c e
C h i n o n  l e s  G r a v i e r s

C a b e r n e t  F r a n c  2 0 2 3
-  A r ô m e s  d e  f r u i t s  m û r s ,

n o t a m m e n t  d e  f r a m b o i s e  e t
d e  c a s s i s ,  a v e c  u n e  t o u c h e

d e  p o i v r e .
7 8

R O U G E S

N O S  I M P O R T A T I O N S  P R I V É E S

P a d r i l l o s  ( p a r  e r n e s t o  c a t e n a ) - A r g e n t i n e
P i n o t  n o i r  2 0 2 1

5 5 / 1 4

S a n  F e l i c e -  I t a l i e
C h i a n t i  C l a s s i c o  2 0 2 2

5 7 / 1 4

X a v i e r - F r a n c e
C ô t e  D u  R ô n e  C u v é e  V e i l l e s  V i g n e s  2 0 2 2 ,

6 5

C o n d a d o  D e  H a z a  -  F a m i l i a  h e r n a n d e z  R i v e r a  
R i b e r a  D e l  d u e r o  2 0 2 0  T e m p r a n i l l o -  E s p a g n e

7 8

L a  p a s s i o n  d e s  t e r r o i r s -
F r a n c e

C h â t e a u  M a c q u i n ,  S a i n t -
G e o r g e s - S a i n t - E m i l i o n  2 0 2 2
- C e  v i n  p r é s e n t e  d e s  n o t e s

d e  f r u i t s  r o u g e s  e t  d e  m û r e ,
a c c o m p a g n é e s  d e  t o u c h e s
é p i c é e s  d e  c a n n e l l e  e t  d e

p o i v r e
9 0



Carte des vins 

K r i s  w i n e s
P i n o t  G r i g i o  D e l l e  V e n e z i e

2 0 2 3
- a r ô m e s  e n v o û t a n t s  d e -

f l e u r s  d ' a c a c i a ,  d e  l i m e ,  d e
m a n d a r i n e ,  a v e c  d e s  n u a n c e s

d ' a b r i c o t  e t  d ' a m a n d e  
5 5 / 1 4

B L A N C S

N O S  I M P O R T A T I O N S  P R I V É E S

D o m a i n e  B o n f i l s  -  F r a n c e
 C h a r d o n n a y ,  D o m a i n e  C i b a d i è s  2 0 2 2

4 8 / 1 2

C o m p l i c e  d e  l o i r e  -  F r a n c e
T o u r a i n e  P o i n t e  d ’ a g r u m e s  2 0 2 3  s a u v i g n o n

b l a n c  
5 4

B l a n c  d e  P a c s  ( b i o ) -  E s p a g n e  
P a r e s  B a l t a ,  P a r e l l a d a ,  M a c a b e o ,  2 0 2 3

5 5

M a t c h b o o k  w i n e
C h a r d o n n a y  2 0 2 1

- C e  v i n  o f f r e  u n e  e x p é r i e n c e -
r i c h e  e t  é q u i l i b r é e ,  t y p i q u e

d e s  C h a r d o n n a y s  d e
C a l i f o r n i e ,  a v e c  u n e  b e l l e

i n t é g r a t i o n  d e s  s a v e u r s
f r u i t é e s  e t  d e s  n o t e s  b o i s é e s .

6 8



CHANSONNIER
EN LIVE
ARTISTES

Luc juteau-10 avril

JF prud'homme-17 avril

J.B jo-24 avrî


